Vorspeisen it Mwst,

“Tzatziki” Griechische Spezialitit mit Yoghurt, Gurken und Knoblauch 500€
“Fava” - traditionelles Gericht aus pirierten Fava-Bohnen mit Zwiebeln, Extra-virginen Olivendl und Zitrone #™ 500¢€
Marinierte Sardellen 7 6.00€
Gegrilltes Gemiise 7.00¢€
Auberginensalat m 450€
”Sfougato” Omelett mit Zucchini & Kartoffeln 10.00€
Gegrillter Oktopus* mit sonnen-getrockneten Tomaten und Pinienkernen * Q 11.00€
“Askordoulakous” Zwiebeln mit Essig und Olivensl 6.00€
“Apaki”’- gebratenes, traditionell gerduchertes Schweinefleisch, mit sonnengetrockneten Tomaten, Q

»Anthogalo” (cremiger Fior-di-Latte-Kase), Rotwein, nativem Olivendl extra und Babyspinat 9.00€
Rote Beete (gekocht) mit Knoblauch und Petersilie 500€
Frittierter Tintenfisch* 850¢€
Frische kretische Kartoffeln in Olivend| frittiert 450€
“Manouri” - traditioneller halbweicher, frischer weilRer Molkekdse mit Roccasalat und Tomaten Q 8b0€
Traditionelle geselchte Wurst mit ,Stamnagathi“ (griechische essbare Krauter) #™ 800¢€
”Dakos” traditionelles Gersten-Trockenbrot mit Tomate, Fetakise & Oliven m 450€
Griechische gedampfte Miesmuscheln mit Gemiise und Knoblauch 9.00€
,Sfouggato” mit ,Apaki“, traditionelles Omelett mit traditionellem gerduchertem Schweinefleisch Q 11.00€

Kretische Kadse-Variationen Q

(Greyezer, Anthotyro, Kefalotiri, Feta) - fiir 2 Personen 14.00€
Salate it st
Griechischer Salat mit Tomate, Gurke, Zwiebel, Paprika, Oregano und Fetakise ¢ 7.00€
Salat “Ambrosia” mit getrockneten Tomaten, Champignons und Greyezer 800¢
Kretischer Salat mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Paprika, Kartoffeln, Sardellen, Kapern, Petersilie, Q
»Paximadaki“ (griechische Croutons), Oliven und Vinaigrette 7.00€
Reisgerichte .
Gemiisereis 1150 €
Reis mit Meeresfriichten* (Garnelen, Miesmuscheln, Kalamares) 1550 €
Nudelgerichte it st
Spaghetti mit TomatensoRe 9.00¢
Nudeln mit Schrimps ) 19.00€
Spaghetti mit traditioneller kretischer HackfleischesoBe ™ 10.00€
“Chilopites” - Traditionalle Nudeln oder Spaghetti mit Meeresfriichten* ™ 15.50€
Nudeln ,Skioufichta” mit ,Apaki” (traditionelles Selchfleisch), Friihlingszwiebeln, Kirschtomaten, Thymian, Q
Champignons, Babyspinat, Fleischbrithe und Wein 1350€
*tiefgefroren
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Fische & Meeresfriichte

mit Mwst.

Ganzer Wolfsbarsch mit einer Sauce aus Zitrone und Olivendl * 18.00€
Thunfischfilet * 22.00€
Gegrillte Riesengarnelen * 3250€

Hummer (auf Anfrage)

Gegrillter Fisch des Tages (auf Anfrage)

Preis pro Kg
Tagespreis
Alle Gerichte oben werden mit gediinstetem Gemiise oder frischen Salat serviert

Fleischgerichte Mt

Gegrilltes Hiihnerfilet* 13.00€

Gegrillte Lammkoteletts * 17.00€

Gegrilltes Schweinefilet * ¢ 16.00€

Kalbsfilet* gegrillt oder gebraten mit “Mavrodafni” oder Paprika 28.00¢€

SchweinespieR* mit Tsatsiki (Joghurt mit Knoblauch), Tomate, Zwiebeln und Fladenbrot # 14.00€

Frisches Rinderhacksteak mit SahnesoRe ™ 13.00€

Gegrilltes Rib-eye Steak* ™ 30.00€

Alle Gerichte oben werden mit gediinstetem Gemiise oder frischen Salat serviert
* tiefgefroren

DESSERTS mit Mwst.
“Pasteli” (Sesam Nugat) mit Joghurt und Honig ¢ 750€
“Sarikopites” (Kretisches Gebick) mit Honig und Zimt 77 800¢
“Kadaifi” ((Kretisches Geback) mit Eiskrem und Mandeln n 750€
“Sfakiani” Pfannkuchen mit Honig m 6.00€
»Myzithropitakia“ traditionelles Geback mit stiRer ,Myzithra” (Milch-Molke-Kase von Schafen oder Ziegen) Q 7.00€

Friichte der Saison fiir 2 Personen 11.00€

Der Verbraucher ist nicht zur Zahlung verpflichtet, wenn der Zahlungsbeleg nicht eingegangen ist (Quittung - Rechnung)

DAS HOTEL STELLT BESCHWERDEFORMULARE FUR IHRE KUNDEN IN DER NAHE DES AUSGANGS ZUR VERFUGUNG.
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