WILLKOMMEN

Variation von Brot & Grissini,
- “Paximadia” (traditionelle griechische Croutons),
begleitet von Guacamole,

Olivenél aromatisiert mit kretischen Krdutern,
Mousse von Paprika

i

VORSPEISE

Me ONA
With taxes

Bruschetta mit Tomatenwiirfel, Basilikum und geréduchertem Olivendl 6.00 €
u
Fava“ = 7.00¢
traditionelles Gelberbsen-Piiree mit Friihlingszwiebeln und Olivendl
. —
»Dakos“ traditionelles Zwieback mit Tomate, Oregano und Olivenél =——= 6.00 €
. —
»Marathopita” Traditionelle Pastetchen mit Fenchel —— 6.00 €
Falafel mit Humus und Rucola Salat 7.00 €
Sautierte Pilze mit Julienne von Pflaumen und Piiree von SiifSkartoffeln 12.00 €
Gemiise-Friihlingsrollen mit siif3-saurer Sofe 10.50 €
Gegrillter Austernpilz 11.00 €
SUPPEN
Kiirbissuppe mit Orange und Kiimmel 6.00 €
Suppe Parmentier mit Spinat und Ingwer aromatisiert 6.00 €
SALATE
Gemischter griiner Salat, Rocca, gebratene Pilze, sonnenge-trocknete 8.00 €
Tomaten, Pinienkerne, Dressing von Olivendl, Balsamico Essig
undMolasse
Blattsalat mit Rotebeete Julienne, Orangenfilets, 8.00 €
Friihlingszwiebeln, Petersilie und Walnuss mit Sauce Vinaigrette
»AVOCADO“ griine Salate mit Quinoa, Avocado, Goji Beeren, 9.00 €
Kirschtomaten, Friihlingszwiebeln, Dill und Zitronen-0l Sofle
Tabbouleh 8.00 €
—
Melidzanosalata traditioneller Auberginensalat 8.00 €
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HAUPTSPEISE

Buchweizen mit Pilzen mit Paprika, Fenchel, Friihlingszwiebel, 1.00 €
Zucchini, Koriander, Petersilie & Zitrone
Traditionelle blattférmige Nudeln mit Kirschtomaten, Pilzen, ai—e 12.00 €
Auberginen-Karrees, Oliven, Thymian, Zwiebeln, Knoblauch
und Petersilie
Spaghetti al olio 9.00 €
n—

Bulgur mit Artischocken, Fenchelwurzel, Tomaten und Zwiebeln =—= 11.00 €
Gemiiserisotto mit Zucchini, Paprika, Fenchel, Karotte, Artischocke, 11.00 €
Friihlingszwiebel, Petersilie und Kirschtomaten
Gemiiseschnitzel mit Rokka, Piiree aus SiifSkartoffeln, 12.00 €
karamellisierten Zwiebeln und glasierten Pflaumen
Gemiise-Moussaka mit veganem Hackfleisch 12.00 €
Ravioli mit Hummus gefiillt, Gemiise und Mandelmilch 11.50 €
Veganer Burger 15.00 €
Burger aus pflanzlichen Proteinen mit Bun, frische Tomate,
eingelegter Gurke, Salat, karamellisierter Zwiebel, vegane
Mayonnaise und Ketchup, begleitet von Country-Kartoffeln und
veganem Coleslaw Salat
Veganer Cheese Burger 16.00 €
Burger aus pflanzlichen Proteinen mit Bun, frische Tomate,
veganem Kdse, Salat, karamellisierter Zwiebel, vegane Mayonnaise
und Ketchup, begleitet von Country-Kartoffeln und veganem
Coleslaw Salat

NACHSPEISE
Friichte der Saison 6.00 €
Halvas aus Grief8 und Vanilleeis 7.00 €

Mit Walnuss und Rosinen und Léffeldessert aus Orangen

Der Verbraucher ist nicht zur Zahlung verpflichtet, wenn der Zahlungsbeleg nicht vorgelegt wurde

(Quittungsrechnung)

Bitte kontaktieren Sie unser Mitarbeiter, wenn Sie Allergien haben. Wir helfen lhnen gerne weiter.
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ALLERGY INFORMATION
Ayamntoi enwoKemnte, mapakaleiobe Beppd va SnAwvete otov Maltp Kot otov Zed Tou Eevodoxeiou TIg Tpo-

=

dLkEC oAAepYieg COC, WOTE TO TPOOWTTLKO o va glval oe BEon va oag BonBnosl va emdétete TpodLua xwpic* (N
KE UELWUEVN TIEPLEKTIKOTNTA) AAAEPYLOYOVA GUOTOTLKA amo Ta mapakdtw. Elval yapad pog va Kavoupe 6,TL elval
Suvatov yia va anohaloete aoParels Kal aEXaoTeg SLOKOMEC.

*5ev propol e va Slachalicou e OTL Ta TpOdLpa sival amailaypeva amo (xvn Twv SnAwpévwy.

% Dear guests, you are kindly requested to inform the Maitre d'hétel and the Chef de Cuisine about your food
allergies, in order to be able to assist you in choosing foods without* (or with reduced) allergen ingredients of the
following list below. It is our pleasure to make your holidays safe and unforgettable.

*we cannot assure that our foods are free of traces of the declared allergens.

Liebe Gaste, bitte teilen Sie dem Maitre d‘Hotel oder unserem Chefkoch Ihre Nahrungsmittelallergien mit,
damit unsere Mitarbeiter lhnen bei der Auswahl der Speisen ohne* (oder mit reduzierten) der unten aufgeliste-
ten allergenen Zutaten helfen kdnnen. Es ist uns eine Freude fiir Sie alles uns Mdgliche zu veranlassen, damit Sie
einen unbeschwerten und unvergesslichen Urlaub verbringen.

*wir kbnnen nicht garantieren, dass unsere Lebensmittel frei von Spuren der deklarierten Allergene sind.

I I Madame, Monsieur, nous vous prions de bien vouloir prévenir le Maitre d’hotel ou notre Chef de Cuisine en
cas d’allergies alimentaire, afin que notre personnel puisse vous aider a choisir des aliments sans ingrédients al-
lergénes* (ou réduits) de la liste ci-dessus. Ceci afin de vous assurer un maximum de confort durant votre séjour.
*nous he pouvons pas garantir que nos aliments sont exempts de traces d’allergénes déclarés.

ZHMANZH AAAEPTIOTONQN ZYITATIKON / LABELLING OF ALLERGENIC SUBSTANCES / KENNZEICHUNG VON ALLERGENEN
BESTANDTEILEN / ETIQUETAGE DES COMPOSANTS ALLERGENES

Zitnpd rou nepléyouv / Containing / Enthalten / Contenant:

* [houtévn / Gluten grain / Glutenhaltiges Getreide / Céréales avec gluten

* Aparka ¢rotikia / Peanuts / Erdniisse / Cacahuétes

* Zoywa / Soy / Soja /Soja

* Zrpol kaprol pe kéAudoc / Nuts with shell / Niisse mit Schale / Noix en coquille
* Zehwo / Celery / Sellerie / Céleri

* Mouotdpda / Mustard / Senf / Moutarde

* InopoL ooucapov / Sesame seeds / Sesamsamen / Graines de sésame

* Mofeibio tou Ocelou / Sulphur dioxide / Schwefeldioxid / Dioxyde de soufre

* AoUrwo / Lupin / Lupine / Graine de Lupin
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