
 

A la carte menu „Al Capone“ | Apollonia Beach Resort & Spa  ΕΚ. 5/2026 

Appetizers / Vorspeisen 

 Με ΦΠΑ 

With taxes 

Prosciutto with melon and green beans with crisp of parmesan cheese and basil pesto with honey 

Prosciutto mit Melone und grünen Bohnen mit Parmesankrokant und Basilikumpesto mit Honig 

11,00 € 

Antipasti (Choice of Italian Starters) with roasted mushrooms, Parmesan flakes and  

rose petal chutney 

Antipasti (Auswahl italienischer Vorspeisen) mit gerösteten Pilzen, Parmesanflocken und  

Rosenblüten-Chutney 

13,00 € 

Carpaccio with arugula, parmesan, smoked olive oil and semi-coarse salt 

Carpaccio mit Rucola, Parmesan, geräuchertem Olivenöl und halbgrobem Salz 

14,50 € 

Salads / Salate 

Burrata salad with cherry tomatoes, olive oil & pesto from basil  

Burrata-Salat mit Kirschtomaten, Olivenöl und Basilikum-Pesto 

12,00 € 

Green salad with baby arugula, baby spinach, radicchio, variety of lettuce, cherry tomatoes,  

green apple, parmesan with a dressing of olive oil & balsamic, 

Grüner Salat mit jungem Rucola, Babyspinat, Radicchio, verschiedenen Blattsalaten, Kirschtomaten, 

grünem Salat, Parmesan und Dressing aus Olivenöl & Balsamico 

10,00 € 

 

Rocca with Guanciale and Mozzarella with dressing of lemon and olive oil 

Rucola Salat mit Guanciale mit Mozzarella mit Zitronen-Olivenöl-Dressing 

9,00 € 

Soups / Suppen 

Antonelli soup with tomatoes, Vermicelli noodle and paprika 

Antonelli-Suppe mit Tomaten, Fadennudeln und Paprika 

6,00 € 

Minestrone 6,00 € 



 

A la carte menu „Al Capone“ | Apollonia Beach Resort & Spa  ΕΚ. 5/2026 

Pasta - Rice / Nudelgerichte - Reis 

 
Με ΦΠΑ 

With taxes 

Gniocchi with sauce of Gorgonzola, pear and almound brittle 

Gniocchi mit Gorgonzolasoße, Birne und Mandelkrokant 
13,50 € 

Spaghetti with basil pesto 

Spaghetti mit Basilikumpesto 
10,50 € 

Spaghetti alla Carbonara à la crème with bacon Guanciale, egg and Parmesan 

Spaghetti mit Guanciale Speck, Ei und Parmsan  
13,00 € 

Black Linguini with prawns, cherry tomatoes and Grappa 

Schwarze Linguini mit Garnelen, Kirschtomaten und Grappa 
18,00 € 

Penne with sauce of eggplant and tomato 

Penne mit einer Soße von Auberginen und Tomaten 
10,00 € 

Risotto with a variety of mushrooms, Parmesan and truffle oil 

Risotto mit gemischten Champignons, Parmesan and Trüffelöl 
13,00 € 

Meat & Fish Dishes / Fleisch–  und Fischgerichte  

Saltimbocca a la Romana 

Pork filet* with sage sauce, with grilled eggplants and bell peppers accompanied with   

polenta  

Schweinefilet* mit Salbei-Soße mit gegrillten Auberginen und Paprika dazu Polenta 

17,00 € 

Filet of beef* with mushroom à la crème or Gorgonzola sauce, grilled zucchini  

and potato croquettes 

Rinderfilet* mit Pilz-Sahnesoße oder Gorgonzolasoße, gegrillter Zucchini und Kartoffelkroketten 

28,00 € 

Chicken Filet* sauteed with mustard sauce, Parmesan and sesame, broccoli, baby corn  

and pommes noisette 

Hühnchenfilet* mit Senfsoße, Parmesan und Sesam, gegrillter Zucchini und Pommes noisette 

14,50 € 

Grilled salmon* with salad of the season with a dressing of citrus fruits  

Gerillter Lachs* mit Salat der Saison mit einem Dressing aus Zitrusfrüchten  

17,50 € 

Grilled shrimps* with green salad with a dressing of citrus fruits 

Gegrillte Garnelen* mit grünem Salat mit einem Dressing aus Zitrusfrüchten  

29,00 € 

Poached sole fish* with brique sauce of shrimps with a soufflé of spinach 

Poschierte Scholle* mit einer Briquesoße von Shrimps und Spinat Soufflé 

14,00 € 

* deep-freezed / tiefgekühlt 
 

Dessert / Nachtisch 

Tiramisu 6,50 € 

Fruit salad with vanilla ice cream 

Früchtesalat mit Vanilleeis 

7,00 € 

Panna Cotta with fig sauce 

Panna Cotta mit Feigensoße 

6,50 € 

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχειό (απόδειξη - τιμολόγιο) 

Consumer is not obliged to pay if the notice of payment has not been received (receipt-invoice) 


