apollonia

Avocado

AROKAVTO

Fine Dine Vegan Restaurant
inspired by Cretan cuisine
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WILLKOMMEN

Variation von Brot & Grissini,
- “Paximadia” (traditionelle griechische Croutons),
begleitet von Guacamole,

Olivenél aromatisiert mit kretischen Kréutern,
Mousse von Paprika

i

VORSPEISE

Me ONA
With taxes

Bruschetta mit Tomatenwdiirfel, Basilikum und gerduchertem Olivenél 7.00 €
]
”Fava” .E 8.00 €
traditionelles Gelberbsen-Piiree mit Friihlingszwiebeln und Olivendl
. —
»Dakos“ traditionelles Zwieback mit Tomate, Oregano und Olivenél == 7.00 €
n
»Marathopita” Traditionelle Pastetchen mit Fenchel =—m 7.00 €
Falafel mit Humus und Rucola Salat 8.00 €
Sautierte Pilze mit Julienne von Pflaumen und Piiree von SiifSkartoffeln 13.00 €
Gemiise-Friihlingsrollen mit siif3-saurer SofSe 10.50 €
Gegrillter Austernpilz 11.00 €
SUPPEN
Kiirbissuppe mit Orange und Kiimmel 7.00 €
Suppe Parmentier mit Spinat und Ingwer aromatisiert 7.00 €
SALATE
Gemischter griiner Salat, Rocca, gebratene Pilze, sonnenge-trocknete 9.00 €
Tomaten, Pinienkerne, Dressing von Olivendl, Balsamico Essig
undMolasse
Blattsalat mit Rotebeete Julienne, Orangenfilets, 8.00 €
Friihlingszwiebeln, Petersilie und Walnuss mit Sauce Vinaigrette
»AVOCADO“ griine Salate mit Quinoa, Avocado, Goji Beeren, 10.00 €
Kirschtomaten, Friihlingszwiebeln, Dill und Zitronen-0l Sofle
Tabbouleh 8.00 €
. —
Melidzanosalata traditioneller Auberginensalat 8.00 €
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HAUPTSPEISE

Buchweizen mit Pilzen mit Paprika, Fenchel, Friihlingszwiebel, 11.00 €
Zucchini, Koriander, Petersilie & Zitrone
Traditionelle blattférmige Nudeln mit Kirschtomaten, Pilzen, - 12.00 €
Auberginen-Karrees, Oliven, Thymian, Zwiebeln, Knoblauch
und Petersilie
Spaghetti al olio 9.00 €
. —
Bulgur mit Artischocken, Fenchelwurzel, Tomaten und Zwiebeln == 11.00 €
Gemiiserisotto mit Zucchini, Paprika, Fenchel, Karotte, Artischocke, 12.00 €
Friihlingszwiebel, Petersilie und Kirschtomaten
Gemiiseschnitzel mit Rokka, Piiree aus SiiSkartoffeln, 13.00 €
karamellisierten Zwiebeln und glasierten Pflaumen
Gemiise-Moussaka mit veganem Hackfleisch E 13.00 €
Ravioli mit Hummus gefiillt, Gemiise und Mandelmilch 13.00 €
. —
»Skioufichta“-Nudeln mit Gemiisebdllchen und Tomatensauce =—— 13.00 €
Veganer Burger 15.00 €
Burger aus pflanzlichen Proteinen mit Bun, frische Tomate,
eingelegter Gurke, Salat, karamellisierter Zwiebel, vegane
Mayonnaise und Ketchup, begleitet von Country-Kartoffeln und
veganem Coleslaw Salat
Veganer Cheese Burger 16.00 €
Burger aus pflanzlichen Proteinen mit Bun, frische Tomate,
veganem Kdse, Salat, karamellisierter Zwiebel, vegane Mayonnaise
und Ketchup, begleitet von Country-Kartoffeln und veganem
Coleslaw Salat
NACHSPEISE
Friichte der Saison 8.50 €
Halvas aus Grief8 und Vanilleeis 8.00 €

Mit Walnuss und Rosinen und Léffeldessert aus Orangen

Der Verbraucher ist nicht zur Zahlung verpflichtet, wenn der Zahlungsbeleg nicht vorgelegt wurde

(Quittungsrechnung)

Bitte kontaktieren Sie unser Mitarbeiter, wenn Sie Allergien haben. Wir helfen Ihnen gerne weiter.
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